TÜMPFEL NEUBURGER 2008

Ernte:

Anfang Oktober 2008 durch Lese vollreifer Trauben mit 20,0° KMW.

Ausbau:
Gekühlte Vergärung sowohl im Tank, als auch im Eichenfass.

Geschmack:
Ein reinsortiger Neuburger mit schönem Schmelz und Extrakt.



Bereits im Geruch wird der dieser Sorte eigene, nussige Charakter spürbar.



Zarter „Holz-Touch“ rundet den milden Geschmack ab.

Empfehlung:
12° C




Passt zu Gebackenem vom Huhn, Kalb und Schwein.

Werte:
13,0 Vol. % Alk. - trocken – 5,6 g/l Säure 

