ZIERFANDLER-ROTGIPFLER PRIVAT 2010

Ernte:

Selektive Handlese beider Sorten Anfang Oktober 2010.

Ausbau:
Vergärung im großen Eichenfass, Gärungsstop durch Filtration.

Geschmack:
Die klassische Doppelconférence der Thermenregion, die trotz seines




Restzuckergehaltes (41,7 g/l) nie aufdringlich wirkt.




60 % Anteil vom Zierfandler geben den Ton an, obwohl der Rotgipfler




immer mitschwingt und unterstützt. 




Dieser gehaltvolle Wein ist nicht zu süß, aber trotzdem vollmundig.

Empfehlung:
8 - 10° C




Ideal als „Glas danach“.




Passt zu Käse, aber auch zu Bisquit-Desserts.

Werte:
11,0 Vol. % Alk. – lieblich – 9,1 g/l Säure 

