AUSLESE VOM ROTGIPFLER 2010

Ernte:

Lese überreifer Trauben am 8. Oktober 2010 mit 22° KMW.

Ausbau:
Vergärung traditionell im großen Holzfass, anschließend Gärungsstop durch




Filtration.

Geschmack:
Schöne Extrakte und Säure stützen diese charmante, nicht aufdringliche




Auslese mit lebendig-fruchtigem Charakter.




Ein Geschenk der Natur!

Empfehlung:
10 – 12° C




Passt zu Gänseleber und nicht zu süßen Fruchtdesserts.

Werte:
87,7 g/l Restzucker - 10,1 g/l Säure - 9,5 Vol. % Alk.   

