ACHKOGEL ZWEIGELT 2009

Ernte:

Lese ausgedünnter Trauben im Oktober 2009 mit 20,0° KMW.

Ausbau:
Klassisch. Maischegärverfahren, Lagerung im großen Holzfass.

Geschmack:
Schöne, kräftige Zweigelt-Farbe.




Typisches Sortenaroma nach Kirsche und Weichsel ist gepaart




mit angenehm zartem Tannin.




Runder Gesamteindruck und langer Abgang.




Gute Lagerfähigkeit. 
Empfehlung:
16 – 18° C




Passt zu Wild- und Wildgeflügel, Lamm und Käse.

Werte:
13,5 Vol. % Alk. - trocken – 5,3 g/l Säure 

