GELBER MUSKATELLER KLASSIK 2011

Ernte:

Lese mit 18,5° KMW Ende September 2011.

Ausbau:
Gekühlte Vergärung und Lagerung im Stahltank.

Geschmack:
Angenehmes, traubiges Aroma mit einem Hauch von Holunderblüten.




Die frische, säurebetonte Struktur unterstützt den lebendigen Charakter.




Ein feiner und finessenreicher Wein.

Empfehlung:
10 – 12° C




Passt zu kalten und warmen Gemüsespeisen.

Werte:
12,0 Vol. % Alk. – 6,6 g/l Säure – trocken

