CUVÉE VERONIKA PRIVAT 2008

Ernte:

Lese vollreifer St. Laurent-, Merlot- und Zweigelt-Trauben.

Ausbau:
18-monatige Lagerung in kleinen Eichenfässern, Füllung im Juni 2010.

Geschmack:
Das Cuvée, benannt nach unserer Tochter, aus St. Laurent, Zweigelt




Merlot wurde 18 Monate in kleinen Eichenfässern gelagert.



Volles Aroma nach Wald- und Heidelbeeren, samtig, sehr dicht,



milder Abgang – burgundischer Stil.

Empfehlung:
16 – 18° C – früher öffnen!




Passt zu Rind- und Wildgerichten.

Werte:
14,0 Vol. % Alk. - trocken – 5,4 g/l Säure 

