IGELN CABERNET SAUVIGNON MERLOT 2007

Ernte:

Lese von Cabernet Sauvignon- und Merlot-Trauben in vollreifem Zustand.

Ausbau:
18-monatige Lagerung in kleinen Eichenfässern, Füllung im November 2009.

Geschmack:
Tief dunkle Farbe kündigt einen mächtigen Wein an.




Betörende Heidel- und Johannisbeer-Aromen paaren sich




mit dem dezenten Holzeinsatz.




Kraft und Körper stehen nach 18-monatiger Eichenfasslagerung




in angenehmer Balance.

Empfehlung:
16 – 18° C – früher öffnen!




Passt zu Rind- und Wildgerichten.

Werte:
14,0 Vol. % Alk. - trocken – 5,4 g/l Säure 

