EISWEIN VOM PINOT BLANC 2007

Ernte:

Lese am 17. Februar 2008 in klarer, klirrend kalter Nacht ab 4.00 Uhr Früh




bei minus 9,5° C.

Ausbau:
Durch sofortige Pressung der gefrorenen Trauben ergab sich eine 




Konzentration von 26,5° KMW.

Geschmack:
Dieser Wein ist geprägt von verspielten Fruchtaromen.




Die Süße und Säure sind gut ausbalanciert.




Ein Süßwein, der nicht „klebt“.

Empfehlung:
8 – 10° C




Als Apéritif, oder Digéstif geeignet, sowie passend zu Dessertvariationen.

Werte:
153,3 g/l Restzucker – 8,1 g/l Säure - 9,5 Vol. % Alk.   

