BEERENAUSLESE 2006

VOM ZIERFANDLER-ROTGIPFLER

Ernte:

Die Lese am 14. Oktober 2006 durch Selektion der überreifen Trauben




mit 27,0° KMW zeigt, welche Möglichkeiten das Weinjahr 2006




geboten hat.

Ausbau:
Vergärung im großen Eichenfass, saubere Vinifikation.

Geschmack:
Trotz der Süße wirkt der Wein dank hoher Säurewerte sehr erfrischend –




wie „Fruchtkompott“ zum Trinken.

Empfehlung:
8 – 10° C (als Apéritif); 12 – 14° C (als Digéstif)




Passt zu Desserts, sowie Blauschimmelkäse.

Werte:
170,7 g/l Restzucker – 8,8 g/l Säure - 9,0 Vol. % Alk.   

