TROCKENBEERENAUSLESE 2004

VOM ZIERFANDLER

Ernte:

Lese am 18. und 19. November 2004 der überreifen Trauben mit 32,0° KMW.

Ausbau:
Vergärung und Lagerung im kleinen Eichenfass.

Geschmack:
Ein großer Prädikatswein der Extraklasse mit tollen Bewertungen




bei Vinaria und Gault Millau.

 


Honig und Frucht stehen in idealem Gefüge, feine Aromen nach Lebkuchen




geben diesem Wein seine besondere Note.  




Der zart schokoladig-rauchig Ton rührt von der Vergärung im kleinen




Eichenfass.




Langes Leben!

Empfehlung:
8 – 10° C (als Apéritif); 12 – 14° C (als Digéstif)




Passt zu Edelschimmelkäse, sowie Nougatdesserts.

Werte:
166,6 g/l Restzucker – 8,6 g/l Säure - 11,6 Vol. % Alk.   

