TÜMPFEL CHARDONNAY 2008

Ernte:

Mitte Oktober 2008 durch Lese vollreifer Trauben mit 20,0° KMW.

Ausbau:
Gekühlte Vergärung sowohl im Tank, als auch im Eichenfass.

Geschmack:
Ein Chardonnay mit Frucht, feinen Zimtaromen, Extrakt und Körper.




Der teilweise Einsatz
von kleinen Eichenfässer gibt dem Wein Struktur




und Eleganz.




Sehr gute Lagerfähigkeit!

Empfehlung:
12° C




Passt zu Kalb, Rind, aber auch Schalen- und Krustentieren.

Werte:
13,0 Vol. % Alk. – halbtrocken – 5,6 g/l Säure 

