PFARRGARTEN ROTGIPFLER 2008

Ernte:

Mitte Oktober 2008 durch Lese reifer Trauben mit 20,5° KMW.

Ausbau:
Teilvergärung und –reifung in kleinen Eichenfässern.

Geschmack:
Feiner Wein mit angenehmer, rauchiger Würze und Nelkenanklängen.




Gut integriertes Holz mit Frucht von Kokos und Ananas.




Vielseitiger Speisenbegleiter mit gutem Entwicklungspotenzial.




Sehr gute Lagerfähigkeit!

Empfehlung:
12° C




Passt zu Wildgerichten, asiatischer Küche, sowie Käse.

Werte:
13,0 Vol. % Alk. – trocken – 5,7 g/l Säure 

