MANDELHÖHE CUVÉE 2009

Ernte:

Lese von von 30 % Pinot gris und 70 % Sauvignon blanc mit 20,0° KMW




von der Top-Lage „Mandelhöhe“.

Ausbau:
Gärführung mit originärer Hefe bis Mitte Jänner 2010 im Tank.

Geschmack:
Langsame Vergärung im Tank mit originärer Hefe bringt Finesse und




Vielschichtigkeit.




Vollfruchtiges Aroma mit Terroir der Mandelhöhe.




Best of!

Empfehlung:
8 - 10° C




Passt zu kräftigen Fisch- und Geflügelgerichten.

Werte:
13,0 Vol. % Alk. – halbtrocken – 5,1 g/l Säure 

